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 TARTAS DE QUESO 

 

INGREDIENTES e INFORMACIÓN DE ALÉRGENOS 
 

Tarta de queso: huevo, azúcar, nata (leche en polvo desnatada, proteínas de la leche, 

estabilizante: E-407), queso crema (leche pasteurizada de vaca, nata pasteurizada de 

vaca, sal, estabilizantes (goma garrofin, alginato sódico y carragenano), conservador 

(sorbato potásico) y fermentos lácticos) y galleta (harina de trigo, azúcar, grasa de palma 

(con antioxidantes (esteres ácidos grasos de ácido ascórbico y extracto rico en 

tocoferoles)), jarabe de glucosa y fructosa, gasificantes (carbonatos de sodio y amonio), 

sal, emulgente (lecitina de girasol), suero lácteo en polvo, agente de tratamiento de la 

harina (metabisulfito sódico) y mantequilla.   

 

- Contiene huevo, leche, gluten y sulfitos 

- Puede contener soja y futos de cáscara 
 

Sabores 

 

• De crema de lotus: tarta de queso y crema de lotus (galletas caramelizadas 58% (harina 

de trigo, azúcar, aceites vegetales (palma, nabina), jarabe de azúcar moreno, 

gasificante (bicarbonato sódico), harina de soja, sal, canela), aceite de nabina, azúcar, 

emulgente (lecitina de soja), ácido (ácido cítrico).  

 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos y soja 

- Puede contener frutos de cáscara 
 

• De pantera rosa: tarta de queso y pantera rosa (azúcar, harina de trigo, huevo, 

humectantes: E-420, E-422, grasas vegetales (palmiste, palma), jarabe de glucosa y 

fructosa, leche desnatada en polvo reconstituida (5%), aceites vegetales (girasol, soja), 

gasificantes: E-450, E-500, acidulante: E-270, corrector de acidez: E-341, almidón 

modificado de maíz, emulgentes: E-471 y lecitina de soja, lactosa, aroma, dextrosa, 

sal, conservador: E-202, colorantes: E-120 y E-160c y proteínas de la leche).  
 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos y soja 

- Puede contener frutos de cáscara, mostaza y sésamo.  
 

• De oreo: tarta de queso, galleta oreo (harina de trigo, crema 29% [azúcar, almidón de 

trigo, grasa vegetal (palma y palmiste), aroma, emulgente (lecitina de soja), aroma 

natural], azúcar, aceite vegetal (girasol), cacao desgrasado en polvo 5% (con 

correctores de acidez: carbonato potásico y carbonato sódico), gasificantes (carbonato 

ácido de sodio, carbonato ácido de amonio), sal, emulgente (lecitina de soja), aroma)  

y leche condensada (leche de vaca y azúcar).  

 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos y soja 

- Puede contener frutos de cáscara y mostaza 

 
 



 

 
 

FICHA TÉCNICA 

CONCEPTO, EL OBRADOR DEL HOSTELERO 

C/ Cabo Vicente Barderas, 8 

05420 Sotillo de la Adrada 

Ávila  

Rev. 0 

APPCC 

 

Aprobado por  

Jesús Arroyo Salamanca 

Fecha 

12/12/2025 

 

Hoja 2 de 4 

 

• De pistacho: tarta de queso, crema de pistacho 1 (pistacho 45%, azúcar, leche en 

polvo, suero de leche en polvo, grasas vegetales no hidrogenadas (aceite de girasol, 

aceite de coco, manteca de cacao), aceite de oliva virgen extra, emulgente: lecitina de 

soja, aroma) o crema de pistacho 2 (azúcar, aceite de girasol, pistacho tostado (15%), 

harina de arroz, emulgentes: E-471, lecitina de girasol, espirulina en polvo, sal, 

extracto de vainilla) y colorante verde (agua, colorante: E-102, E-133, acidulante:E-

330, conservante: E-202. 
 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos, soja y frutos de cáscara 
 

 

• De rosquilla: tarta de queso, rosquilla frita (harina de trigo, huevos, azúcar, aceite de 

girasol, anís, gasificantes (E-450 i, E-500ii, E-500i), antiaglomerantes (E-516, E-

470a), humectante (E-420i), almidón de maíz, aroma de limón y ralladura de limón 

(azúcar, corteza triturada de limón (35,7%), agua, jarabe de glucosa, aromas, 

conservador E-202, estabilizante (goma arábiga), antioxidante (ácido ascórbico), 

acidulante (ácido cítrico) y colorante (luteína)) y leche condensada (leche de vaca y 

azúcar). 

 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos 

- Puede contener soja y frutos de cáscara 
 

 

• Tarta de queso de la casa: tarta de queso, queso azul (leche cruda de oveja, sal, 

fermentos lácticos (leche), cuajo animal, penicillium roquefort)  y queso parmesano 

(leche, sal, cuajo, conservador: lisozima de huevo). 
 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos 

- Puede contener soja y frutos de cáscara 
 

 

• Tarta de thé macha: tarta de queso, thé macha y colorante verde (agua, colorante: E-

102, E-133, acidulante: E-330, conservante: E-202). 
 

- Contiene huevo, leche, gluten, sulfitos 

- Puede contener soja y frutos de cáscara 
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• Tarta de queso sin gluten: huevo, azúcar, nata (leche en polvo desnatada, proteínas de 

la leche, estabilizante: E-407), queso crema (leche pasteurizada de vaca, nata 

pasteurizada de vaca, sal, estabilizantes (goma garrofin, alginato sódico y 

carragenano), conservador (sorbato potásico) y fermentos lácticos) y galleta sin gluten 

(harina de maíz, aceite vegeta (girasol alto oleico) 18%, azúcar, almidón de maíz, 

harina de arroz, harina de soja, oligofructosa, fibra de guisante, jarabe de glucosa y 

fructosa de maíz, gelificante (goma arábiga), sal, gasificantes (carbonato ácido de 

sodio y carbonato ácido de amonio), emulgente (lecitina de soja) y mantequilla.  

 

- Contiene huevo, leche y soja 

- Puede contener frutos de cáscara 

 

• Tarta de queso sin lactosa: huevo, azúcar, nata sin lactosa (almidón modificado de 

maíz, emulgente (E-471), estabilizantes (E-415, e-451, E-460 y E-466)), queso crema 

sin lactosa (leche pasteurizada de vaca, nata pasteurizada de vaca, sal, estabilizantes 

(goma garrofín, alginato sódico y carragenano), lactasa, conservador (sorbato 

potásico) y fermentos lácticos), galleta sin gluten (harina de maíz, aceite vegeta 

(girasol alto oleico) 18%, azúcar, almidón de maíz, harina de arroz, harina de soja, 

oligofructosa, fibra de guisante, jarabe de glucosa y fructosa de maíz, gelificante 

(goma arábiga), sal, gasificantes (carbonato ácido de sodio y carbonato ácido de 

amonio), emulgente (lecitina de soja) y aceite de oliva. 

 

- Contiene huevo, leche y soja  

- Puede contener frutos de cáscara 

 
 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
 

MICROORGANISMOS LÍMITES 

Aerobios a 30ºC 10 5 ufc/g 

Coliformes totales 10 4 ufc/g 

Escherichia coli < 10 ufc/g 

Estafilococos coagulasa + 10 2 ufc/g 

Salmonella No detectado en 25 g 

Listeria monocytogenes < 10 2 ufc/g 
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CARACTERÍSTICAS DE ENVASADO y PESO NETO 
 

- En moldes de cartón horneable de 100 g. 

- En cajas de madera con molde de 100 g. 

- En recipientes de plástico en porciones de 200g. 

- En moldes de cartón horneable de 250 g. 

- En cajas de cartón con base de cartón y papel de acetato de 2.5 kg 
 

VIDA ÚTIL  
 

• En refrigeración: 1 semana 

• En congelación: 3 meses 

 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 
 

Temperatura de refrigeración: ≤ 4ºC. 

Temperatura de congelación: ≤ -18ºC 
 

 

NORMATIVAS DE APLICACIÓN 
 

De acuerdo con la legislación actualmente vigente. 

 
 


